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Il nostro motto, da sempre,
racchiude questa visione:
“If you can dream it, 
you can do it.” – Walt Disney

IL “SOGNO” DI
 VECCHIA BRIANZA CHOCOLAB
si è evoluto nel tempo,
trasformandosi e crescendo, ma
restando sempre il filo
conduttore che guida 
la nostra storia.
Un percorso fatto di passione,
ricerca e qualità,
che ci accompagna fino ad oggi,
guardando sempre al futuro.
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PERSONALIZZAZIONE E NUOVE OPPORTUNITÀ DI COLLABORAZIONE
Ogni creazione, per noi, è come un abito sartoriale: unica, pensata su misura.
Ascoltiamo, interpretiamo e trasformiamo le idee dei nostri clienti in prodotti distintivi, capaci di
rappresentarli davvero.
Ricette personalizzate, formati originali e packaging su misura diventano strumenti per costruire identità
forti e riconoscibili. Perché oggi non basta più creare “un prodotto”, ma è fondamentale dare vita a IL
prodotto — quello che racconta una storia, che si distingue, che lascia il segno.

PROGETTI DEDICATI AI DISTRIBUTORI
Accanto ai rivenditori, collaboriamo con distributori che desiderano portare sul mercato prodotti di alta
qualità, offrendo loro condizioni dedicate e un supporto affidabile.
La nostra struttura produttiva è organizzata per garantire continuità, efficienza e standard elevati,
permettendo ai nostri partner di operare con sicurezza e valorizzare al meglio ogni proposta sul proprio
mercato.

Chocolab 1969 non è solo un laboratorio: è una storia di passione che prende forma ogni giorno, dal 1969.
Un viaggio nel mondo del cioccolato artigianale di alta qualità, dove tradizione e creatività si incontrano
per dare vita a esperienze uniche.
Da oltre cinquant’anni trasformiamo materie prime selezionate in creazioni che parlano al cuore, oltre che
al palato. Ogni prodotto nasce da una ricerca continua, da mani esperte e da un team in costante
evoluzione, capace di anticipare i desideri di un mercato sempre più esigente.
Ogni nostra creazione è pensata per esprimere intensità, eleganza e carattere. Un impegno che ci ha
portato oltre i confini italiani, facendo apprezzare nel mondo il nostro modo unico di interpretare il
cioccolato.
Dall’ispirazione dei nostri Maître Chocolatiers nasce una collezione capace di sorprendere, sedurre e
conquistare anche i palati più raffinati. Tradizione e innovazione convivono in perfetto equilibrio, dando
vita a prodotti che raccontano una storia fatta di gusto, tecnica e immaginazione.
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Chocolab 1969 is more than just a laboratory: it is a story of passion that takes shape every day, since 1969.
A journey into the world of high-quality artisanal chocolate, where tradition and creativity come together to create unique experiences.
For over fifty years, we have transformed carefully selected raw materials into creations that speak to both the heart and the palate. Each
product is born from continuous research, skilled craftsmanship, and a team that is constantly evolving to anticipate the needs of an ever-
demanding market. Every creation is designed to express intensity, elegance, and character. This commitment has taken us beyond Italian
borders, allowing our unique interpretation of chocolate to be appreciated worldwide.
From the inspiration of our Maître Chocolatiers comes a collection capable of surprising, delighting, and captivating even the most refined
tastes. Tradition and innovation coexist in perfect balance, giving life to products that tell a story of flavor, technique, and imagination.
CUSTOMIZATION AND NEW COLLABORATION OPPORTUNITIES
Each creation, for us, is like a tailored garment: unique and made to measure.
We listen, interpret, and transform our clients’ ideas into distinctive products that truly represent them.
Customized recipes, original formats, and bespoke packaging become tools to build strong and recognizable identities. Because today it is
no longer enough to create “a product” — it is essential to create THE product: the one that tells a story, stands out, and leaves a lasting
impression.
PROJECTS DEDICATED TO DISTRIBUTORS
Alongside retailers, we collaborate with distributors who aim to bring high-quality products to their markets, offering dedicated conditions
and reliable support.
Our production structure is designed to ensure continuity, efficiency, and high standards, enabling our partners to operate with confidence
and fully enhance their market offering.
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PRALINA CLASSICA CAFFÉ
CLASSIC COFFEE PRALINE

 

PRALINA CLASSICA GRAN CRU
CLASSIC GRAN CRU PRALINE

 

PRALINA CLASSICA NOCCIOLA
CLASSIC HAZELNUT PRALINE

 

PRALINA CLASSICA MANDORLA
CLASSIC ALMOND PRALINE

 

PRALINA CLASSICA PISTACCHIO
CLASSIC PISTACHIO PRALINE

 

MOQ. 1 kg

Gustosa crema ricavata dai migliori pistacchi selezionati,
unica ed intramontabile.
A tasty  selected pistachios cream. Unique and timeless.

Gustosa crema di nocciole arricchita dalla granella di nocciole.
The tasty hazelnuts cream meets the crunchiness of the hazelnuts.
A superb contrast!

cod. 0601

cod. 0602

cod. 0603

Una crema decisa di caffè arabica che lascia il suo retrogusto persistente.
A strong cream of arabica coffee that leaves its persistent aroma.

cod. 0604

Le migliori mandorle incontrano l’aroma delle arance per un connubio perfetto.
The best almonds meet the orange flavor creating a perfect union.

cod. 0606

Il cioccolato fondente MONORIGINE ECUADOR 74% dona a questa pralina un gusto
caratteristico e una buona persistenza grazie alla finale nota amara.

The SINGLE ORIGIN chocolate from Ecuador gives this praline a characteristic
taste and a good persistence thanks to the final note of bitterness.

PRALINE
CLASSICHE
CLASSIC PRALINES 
Non poteva mancare una linea di praline radicalmente
artigianale,ancorata alla concezione più classica e
quando la semplicità ritrova il gusto e la tradizione. 

A more classic line of pralines could not miss.
When simplicity meets tradition.
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PRALINA CLASSICA COCCO
CLASSIC COCONUT PRALINE

 

PRALINA CLASSICA LAMPONE
CLASSIC RASPBERRY PRALINE

 

PRALINA CLASSICA CROCCANTINO
CLASSIC CROCCANTINO PRALINE

 

PRALINA CLASSICA ARACHIDE SALATA
SALTED PEANUT PRALINE

 

PRALINA CLASSICA CREMA AL LIMONE
CLASSIC LEMON CREAM PRALINE
Limone e cioccolato bianco si uniscono in una deliziosa crema

Lemon and white chocolate combine into a delicious cream.

Il  cocco della fascia tropicale si unisce al cioccolato fondente in un
connubio dal sapore seducente.  
The best coconuts from the tropical area of the world combined with the dark
chocolate create a seductive union.

cod. 0610

cod. 0611

cod. 0608

Le migliori arachidi donano gusto e croccantezza ad un ripieno di arachide
salato avvolto da un guscio di cioccolato “biondo”.
The best peanuts give taste and crunchiness with salted peanuts filling wrapped
in a white chocolate shell.

cod. 0607

Un mix di acidità e dolcezza caratteristica del lampone, incontra il 
cioccolato fondente 60% per un’esplosione di gusto.
The soft acidity and the sweetness that characterize the raspberry fruit meet the
60% dark chocolate.

cod. 0605

Una pralina golosa con un gusto rotondo e appagante arricchito da un 
croccante ripieno.

 
A delicious praline with a well-rounded and fulfilling flavor enriched with a
crunchy filling.

MOQ. 1 kg

MOQ. 1 kg

PRALINE
CLASSICHE
CLASSIC PRALINES 
Non poteva mancare una linea di praline radicalmente
artigianale,ancorata alla concezione più classica e
quando la semplicità ritrova il gusto e la tradizione. 

A more classic line of pralines could not miss.
When simplicity meets tradition.
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PRALINE ALLA FRUTTA
FRUIT PRALINES 

Questa linea di praline moderne alla frutta è stata ideata dai nostri
maestri cioccolatieri unendo la croccantezza del cioccolato bianco
e del cioccolato fondente ad un ripieno di frutta dalla consistenza
cremosa e dal gusto fresco e goloso.
This line of modern fruit pralines was created by our master
chocolatiers by combining the crunchiness of white and dark
chocolate with a fruit filling with a creamy consistency and a fresh,
delicious taste.

MOQ. 1 kg

 
MANGO FRUIT PRALINE

cod. 0549 
Esotica e luminosa, sprigiona tutta la dolcezza tropicale del mango in un 
cuore cremoso. 

Exotic and radiant, it releases all the tropical sweetness of mango in a creamy
heart.

 
cod. 0548

 
Fresca e leggermente acidula, conquista con il suo carattere vivace
e raffinato. 

Fresh and delicately tangy, it captivates with its lively and refined character.

cod. 0544

cod. 0557

 
cod. 0542

 
Un’esplosione di sole: note agrumate fresche e vivaci avvolte da un guscio di 
cioccolato vellutato.

A burst of sunshine: fresh, vibrant citrus notes wrapped in a velvety chocolate
shell.

Delicata ed elegante, avvolge il palato con la morbidezza naturale e armoniosa
della pera. 

Delicate and elegant, it envelops the palate with the natural, harmonious 
softness of pear.

Intensa e seducente, la dolcezza della ciliegia incontra il cioccolato in un
equilibrio irresistibile. 

Intense and seductive, the sweetness of cherry meets chocolate in an irresistible
balance.

PRALINA ALLA PERA
PEAR FRUIT PRALINE

PRALINA ALLA CILIEGIA
CHERRY FRUIT PRALINE

PRALINA AL MANGO

PRALINA ALL'ARANCIA
ORANGE FRUIT PRALINE

PRALINA AL LAMPONE
STRAWBERRY FRUIT PRALINE

NUOVA
RICE TTA!

NEW
RECIPE!



MOQ. 1 kg

cod. 0536

 cod. 0537

Un equilibrio raffinato tra carattere e morbidezza: il guscio fondente avvolge un cuore
cremoso e vellutato, ispirato alla cheesecake più autentica. Ogni assaggio regala una
sensazione armoniosa, dolce e sorprendentemente sofisticata.

A refined balance between character and softness: the dark chocolate shell embraces a
creamy, velvety heart inspired by authentic cheesecake. Each bite offers a harmonious
sensation, both indulgent and surprisingly sophisticated.

 cod. 0541

Una freschezza luminosa che conquista al primo morso: il guscio bianco racchiude un
cuore agrumato e delicato, dove il limone sprigiona tutta la sua vivacità. Una pralina
leggera e brillante, capace di risvegliare i sensi con eleganza.

A bright freshness that delights from the very first bite: the white chocolate shell encloses a
delicate citrus heart, where lemon reveals all its vibrant energy. A light and radiant praline
that awakens the senses with elegance.

 cod. 0539

Un viaggio sensoriale caldo e avvolgente: il guscio al latte protegge un cuore cremoso di
pasta di pistacchio e croccante kataifi, dalle sfumature morbide ed esotiche. Una pralina
vellutata e seducente, che richiama atmosfere preziose e lontane.

A warm and enveloping sensory journey: the milk chocolate shell protects a creamy heart
of pistachio paste and crunchy kataifi, enriched with soft and exotic notes. A velvety and
seductive praline that evokes precious, faraway atmospheres.

Un incontro intenso e avvolgente: il guscio fondente custodisce un cuore ricco e profondo,
dove le note di cacao si intrecciano con un delicato accento fruttato. Una pralina
elegante e decisa, pensata per chi ama emozioni autentiche e senza compromessi. 

An intense and enveloping encounter: the dark chocolate shell holds a rich and deep
heart, where cocoa notes intertwine with a delicate fruity touch. An elegant and bold
praline, crafted for those who love authentic, uncompromising flavors.

 cod. 0540

Un piacere intenso e irresistibile: il guscio al cioccolato bianco al caramello racchiude un
cuore morbido e colante, ricco di note calde e avvolgenti. Una pralina che conquista con
la sua cremosità e lascia un ricordo dolce e persistente.

An intense and irresistible pleasure: the caramelized white chocolate shell surrounds a soft,
flowing center rich in warm and enveloping notes. A praline that captivates with its
creamy indulgence and leaves a lasting, sweet memory.

PRALINE SWEET SELECTION
SWEET SELECTION PRALINES

 

SWEET SELECTION – SACHER 

SWEET SELECTION – DUBAI LATTE

SWEET SELECTION – CHEESECAKE

SWEET SELECTION – LEMON CAKE

SWEET SELECTION – CRÈMECARAMEL 
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Un viaggio nei grandi dessert reinterpretati in pralina: gusci sottili racchiudono cuori cremosi e sorprendenti, per un perfetto
equilibrio di gusto e consistenze. Una collezione elegante e contemporanea, pensata per regalare emozioni ad ogni assaggio.

A journey through iconic desserts reimagined as pralines: delicate shells enclose creamy, surprising fillings, creating a perfect
balance of flavors and textures. An elegant and contemporary collection, designed to deliver emotion in every bite.

10 g cad./each
moq: 1 box = 1 kg

10 g cad./each
moq: 1 box = 1 kg

10 g cad./each
moq: 1 box = 1 kg

10 g cad./each
moq: 1 box = 1 kg

10 g cad./each
moq: 1 box = 1 kg
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LINEA SFUSO “Cuore Diamante”
BULK PRODUCTS “Diamond Hearts”
SFUSO PRALINE ARTIGIANALI A FORMA DI CUORE CON RIPIENO.
FILLED ARTISANAL CHOCOLATE PRALINES 
Cuori diamante ripieni in quattro golosissime ricette!
Stuffed diamond hearts in four delicious recipes!

6

CUORE DIAMANTE RIPIENO LAMPONE
RASPBERRY - DIAMOND HEART

CUORE DIAMANTE RIPIENO
FONDENTE GRAND CRU 
GRAND CRU - DIAMOND HEART

CUORE DIAMANTE RIPIENO NOCCIOLA LATTE
HAZELNUT MILK CHOCOLATE - DIAMOND HEART

CUORE DIAMANTE RIPIENO ARACHIDE &
CARAMELLO SALATO 
PEANUT & SALTED CARAMEL - DIAMOND HEART

10 g cad./each
moq: 1 box = 1 kg

10 g cad./each
moq: 1 box = 1 kg

10 g cad./each
moq: 1 box = 1 kg

10 g cad./each
moq: 1 box = 1 kg

cod. 4438

cod. 4446

cod. 4447

cod. 4439

MOQ. 1 kg
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TARTUFI 
TRUFFLES 
Uno dei “Must “che non potevano mancare in una gamma di pralineria di alta qualità
sono i Tartufi. Queste piccole sfere golose sono ricercatissime tra i grandi estimatori di
dolci a base di buon cioccolato artigianale. 
Scopri subito il nostro gustoso assortimento! 

One of the “Must-have” that could not miss in a range of high-quality pralines are
“Chocolate Truffles”. These small chocolate spheres are highly sought after among
chocolate desserts lovers. Discover our tasty assortment now! 
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TARTUFO GOLD 
GOLD TRUFFLE 
Questo tartufo ricoperto di cioccolato al caramello ha note ricche di mou, 
burro, crema e un pizzico di sale e sprigiona nel suo ripieno tutto il sapore e la
delicatezza dei migliori pistacchi selezionati. 
This truffle covered with Caramel chocolate has rich notes of mou, butter, cream
and a pinch of salt and releases all the flavor and delicacy of the best selected
pistachios.

TARTUFO AL LATTE
MILK TRUFFLE 

TARTUFO FONDENTE
DARK TRUFFLE

 

TARTUFO PRALINATO PISTACCHIO
PISTACHIO PRALINATE TRUFFLE

 

TARTUFO PRALINATO ALLA NOCCIOLA
HAZELNUT PRALINATE TRUFFLE 
Un gustoso ripieno di nocciole ricoperte di cioccolato al latte e granella di
nocciole. 
Hazelnuts filling. Milk chocolate and chopped hazelnuts covering.

MOQ. 1 kg

cod. 0570

cod. 0569

cod. 0567

Un ripieno di un ottimo cioccolato fondente 60% cacao dona a questo tartufo un 
gusto deciso e persistente al palato. 
The excellent 60% cocoa dark chocolate filling gives this truffle a strong and
persistent taste in your mouth.

cod. 0568

cod. 0572

Questo tartufo sprigiona nel suo ripieno tutto il sapore e la delicatezza dei migliori 
pistacchi selezionati. 
This truffle releases all the flavour and delicacy of the best selected pistachios.

Con il suo ripieno di cioccolato al latte questo tartufo regala al palato 
un’esperienza sensoriale unica.
Thanks to its milk chocolate filling this truffle gives you a unique sensory
experience.



MOQ. 1 kg

cod. 0651

 

Il cremino storico dove la crema gianduia e le nocciole imperano sovrane.
The historical Cremino where Gianduia cream and hazelnuts reign supreme.

 
cod. 0647

 
Il cremino in questa versione al caffè risulta ancora più buono e morbido del
solito, pronto a conquistare anche i palati più esigenti.
The version of this Coffee Cremino results even more good and soft than usual,
ready to conquer also the most demanding palates.

 
cod. 0658

 
Il cioccolato fondente sposa la ricetta tradizionale per gli amanti dei sapori
golosi ma decisi.
Dark chocolate cremino embraces the traditional recipe for tasty but strong
flavours lovers.

CREMINO PISTACCHIO
PISTACHIO CREMINO cod. 0650

 
La pasta di pistacchi selezionati avvolge il palato in un tripudio di gusto e 
scioglievolezza.
A selected pistachio paste that wraps the palate in a riot of flavour that comes
out when it melts.

 
cod. 0660

 
Questo binomio sempre vincente trova
anche in veste di Cremino.
This is an always winning binomial that finds its funny and attractive identity also
as a Cremino.

 la sua identità giocosa e accattivante 

I cremini sono un piccolo capolavoro di equilibrio e armonia: tre strati vellutati che si fondono
lentamente al palato, regalando un’esperienza avvolgente e raffinata. La dolcezza delicata
delle nocciole incontra il carattere intenso del cacao, creando un gioco di contrasti che
conquista al primo assaggio.
Ogni cubetto è un invito a rallentare, a concedersi un momento di puro piacere. La
consistenza setosa e il profumo avvolgente evocano ricordi di tradizione artigianale, mentre
il gusto pieno e rotondo racconta una storia di qualità e passione.
Un’eleganza senza tempo, racchiusa in un gesto semplice: assaporare.

Cremini are a delicate balance of three velvety layers that melt smoothly on the palate,
blending the gentle sweetness of hazelnuts with the rich depth of cocoa.
Each bite is an invitation to slow down and indulge in a moment of pure pleasure where
tradition, craftsmanship, and refined taste come together in perfect harmony.
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COFFEE CREMINO

CREMINO CLASSICO
CLASSIC CREMINO

CREMINO FONDENTE
DARK CREMINO

CREMINO AL CARAMELLO
CARAMEL CREMINO

CREMINO 

CREMINO AL CAFFÈ
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CROCCANTINI 
CIOCCOLATO & CORN FLAKES 
CHOCOLATE CRUNCHY and
CORN FLAKES

 Golosi e croccanti si uniscono in un unico gioiello goloso: i Croccantini di cornflakes e
cioccolato sono stati concepiti come un dolce da passeggio perfetto per allargare il
proprio assortimento e deliziare i vostri clienti assaggio dopo assaggio! 
Greedy and crunchy come together in a single delicious jewel: the crunchy chocolate
with corn flakes were conceived as a walking dessert to broaden your assortment and
delight your customers taste after taste!

MOQ. 1,5 kg

cod. 0698

cod. 0695

cod. 0696

cod. 0697

cod. 0690

CROCCANTINO AL LIMONE
 

CROCCANTINO AL PISTACCHIO
PISTACHIO CHOCOLATE CRUNCHY

CORN FLAKES & CIOCCOLATO 
BIANCO AL PISTACCHIO

CROCCANTINO LATTE
MILK CHOCOLATE CRUNCHY

CORN FLAKES & CIOCCOLATO AL LATTE

CROCCANTINO FONDENTE
 

CORN FLAKES & CIOCCOLATO AL
CARAMELLO

 

DARK CHOCOLATE CRUNCHY

LEMON CHOCOLATE CRUNCHY

CARAMEL CHOCOLATE CRUNCHY

CORN FLAKES & CIOCCOLATO FONDENTE 

CORN FLAKES & CIOCCOLATO 
BIANCO AL LIMONE 

CROCCANTINO AL CARAMELLO
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FRUTTA CANDITA RICOPERTA
DI CIOCCOLATO FONDENTE
CANDIED FRUIT COVERED
WITH DARK CHOCOLATE

 Un classico dei classici, la frutta candita ricoperta realizzata dalle sapienti mani dei
nostri maestri cioccolatieri proprio “come una volta”. 
The classic of all the classics: candied fruit covered with chocolate made by the
expert hands of our master chocolatiers. 

CANDITO LIMONE
CANDIED FRUIT - LEMON

 

CANDITO ARANCIA
CANDIED FRUIT - ORANGE

 

CANDITO ARANCIA
CANDIED FRUIT - ORANGE

 

CILIEGIE CANDITE RICOPERTE
CANDIED CHERRIES

MOQ. 1,5 kg

Taglio artigianale / Artisanalcut.

MOQ. 1,5 kg

Taglio artigianale. / Artisanalcut.

MOQ. 1,5 kg

Taglio calibrato. / Calibratedcut.

MOQ. 1,5 kg

cod. 0681

cod. 0684

cod. 0682

cod. 0686
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DRAGÉE 
CEREALI LATTE 
MILK CHOCOLATE AND
CEREALS DRAGÉE

cod. 0644

DRAGÉE 
AL CAFFE’
COFFEE DRAGÉE

DRAGÉE
ALL’ARACHIDE
PEANUT DRAGÉE 

cod. 0643

DRAGÉE
AL      PISTACCHIO
PISTACHIO DRAGÉE 

DRAGÉE ALL’ARANCIA
ORANGE DRAGÉE 

cod. 0648

DRAGÉE 
AL LIMONE BIANCO
WHITE LEMON DRAGÉE 

DRAGÉE 
NOCCIOLA LATTE 
HAZELNUTS MILK 
CHOCOLATE DRAGÉE 

cod. 0632

DRAGÉE 
NOCCIOLA FONDENTE 
HAZELNUTS DARK CHOCOLATE DRAGÉE

MOQ. 1,5 kg

cod. 0631

cod. 0649

DRAGÉES
 Nocciola, arachidi, frutta, caffè e pistacchi si uniscono al

cioccolato artigianale, un cioccolatino per tutte le stagioni.
Hazelnuts, peanut, fruit, coffee and pistachio are combined together creating
an homemade chocolate perfect for all seasons.

cod. 0640

cod. 0642
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LASTRE ARTIGIANALI 
SLAB OF CHOCOLATE

 In questa versione il nostro cioccolato esprime al meglio
la sua artigianalità: spezza e gusta!
In this version our chocolate represents itself at its best:
break and taste!

LASTRA PISTACCHIO
PISTACHIO CHOCOLATE

 

LASTRA NOCCIOLA LATTE
HAZELNUTS MILK CHOCOLATE

 

LASTRA CIOCCOLATO AL LATTE
MILK CHOCOLATE

 

LASTRA NOCCIOLA FONDENTE
HAZELNUTS DARK CHOCOLATE

 

LASTRA RISO SOFFIATO LATTE
PUFFED RICE MILK CHOCOLATE

 

LASTRA ARACHIDE SALATA GOLD
PEANUT CARAMEL CHOCOLATE

 

LASTRA BISCOTTO LATTE
BISCUITS MILK CHOCOLATE

 

LASTRA CORNFLAKES FONDENTE
CORNFLAKES DARK CHOCOLATE

LASTRA RISO SOFFIATO BIANCO
PUFFED RICE WHITE CHOCOLATE

 

LASTRA CORNFLAKES LIMONE
CORNFLAKES LEMON CHOCOLATE

 

LASTRA CORNFLAKES CARAMELLO
CORNFLAKES CARAMEL CHOCOLATE

 

LASTRA CORNFLAKES PISTACCHIO
CORNFLAKES PISTACHIO CHOCOLATE

 cod.0657

cod.0653

cod.0655

cod.0656

cod.0652

cod. 4053

MOQ. circa 2,5 kg

cod.4070

cod.4026

cod.0645

cod.4069

cod.4052

cod. 4049
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Singola lastra circa 500g
Single slab of chocolate 500g
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Extra Dark 
 In questa versione il nostro cioccolato esprime al meglio

la sua artigianalità: spezza e gusta!
In this version our chocolate represents itself at its best:
break and taste!

Singola lastra circa 500g / Single slab of chocolate 500g

 

LASTRA CIOCCOLATO FONDENTE
70% cacao 
DARK CHOCOLATE 70% cocoa

 

LASTRA CIOCCOLATO FONDENTE
60% cacao 
DARK CHOCOLATE 60% cocoa

 

LASTRA CIOCCOLATO FONDENTE 100%
Massa di cacao

 

cod. 4117

LASTRA CIOCCOLATO FONDENTE 74%
cacao Monorigine Ecuador

 

cod. 4119

LASTRA CIOCCOLATO FONDENTE 81%
cacao Monorigine Perù

 

cod. 4118 

LASTRA CIOCCOLATO FONDENTE 71%
cacao Monorigine São Tomé 

cod. 4116  

cod. 4114

MOQ. circa 2,5 kg

cod.4127

w w w . c h o c o l a b v b . c o m 17

DARK CHOCOLATE 100%

DARK CHOCOLATE 74% cocoa

DARK CHOCOLATE 81% cocoa

DARK CHOCOLATE 71% cocoacocoa mass

Single-origin

Single-origin

Single-origin

LASTRE ARTIGIANALI 
SLAB OF CHOCOLATE



L I N E A  S F U S O | B U L K  P R O D U C T S

w w w . c h o c o l a b v b . c o m18

GELATINA DI
FRUTTA GUSTO LIMONE
ARTISANAL FRUIT JELLIES - LEMON 

GELATINA DI 
FRUTTA GUSTO FRUTTI DI BOSCO
ARTISANAL FRUIT JELLIES - BERRIES 

GELATINA DI
FRUTTA GUSTO ARANCIA
ARTISANAL FRUIT JELLIES - ORANGE 

GELATINA DI
FRUTTA GUSTO FRAGOLA 
ARTISANAL FRUIT JELLIES - STRAWBERRY

GELATINA DI
FRUTTA GUSTO MELA VERDE 
ARTISANAL FRUIT JELLIES - GREEN APPLE cod. 0495

cod. 0490

cod. 0491

cod. 0492

cod. 0493

MOQ. 1,5 kg

GELATINE DI FRUTTA 
ARTISANAL FRUIT JELLIES

 Squisite gelatine di frutta, dal cuore morbido e gelatinoso racchiuse in un guscio
caramellato di granelli di zucchero. Caramelle dal sapore dolce e fruttato che
riportano la nostra memoria ai sapori dell’infanzia. Realizzate artigianalmente solo
con ingredienti di alta qualità, con la loro morbidezza e l’utilizzo dei migliori estratti
di frutta riescono ad avvolgere il palato con il loro indiscutibile ed intenso aroma.
Fragola, limone, arancio, frutti di bosco, mela verde compongono l’assortimento. 
Delicious fruit jellies, with a soft and gelatinous heart enclosed in a caramelized shell
of granules of sugar. Candies with a sweet and fruity flavor that bring our memory
back to the flavors of the childhood. Handcrafted only with high quality ingredients,
with their softness and the use of the best fruit extracts they can envelop the palate
with their unique and intense flavor. Strawberry, lemon, orange, berries, green
apple make up the assortment. 

50% di polpa di frutta

e di succo di frutta.

New recipe with

50% fruit pulp and

fruit juice.

NUOVA
RICE TTA!

NEW
RECIPE!
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SCOPRI COME SVILUPPARE LA TUA GELATINA CON INCARTO
PERSONALIZZATO E CREA LA TUA LINEA.
DISCOVER HOW TO CREATE YOUR FRUIT JELLIES PERSONALIZED
WRAPPING AND CREATE YOUR CUSTOMIZED LINE

CONTATTA IL NOSTRO UFFICIO COMMERCIALE E RICHIEDI MAGGIORI INFORMAZIONI!
CONTACT OUR SALES DEPARTMENT AND ASK MORE DETAILS!
backoffice@chocolabvb.com

Squisite gelatine di frutta, dal cuore morbido e gelatinoso racchiuse
in un guscio caramellato di granelli di zucchero.
Fragola, limone, arancio, frutti di bosco, mela compongono l’assortimento.
Delicious fruit jellies, with a soft and gelatinous heart enclosed in a caramelized shell of
granules ofsugar. Strawberry, lemon, orange, berries, apple make-up the assortment.

30 kg mix |30 kg mix

Incarto : doppio fiocco
Wrapped with a doble bow.

cod. 7008

w w w . c h o c o l a b v b . c o m

GELATINE DI FRUTTA INCARTATE 
Ricetta con 30% polpa d i  frutta.

Fru it  jell ies  w ith 30% pulp fru it  rec ipe .

PRIVATE LABEL



 
b a c k o f f i c e @ c h o c o l a b v b . c o m  

SFUSO CREAZIONI DI
CIOCCOLATO 
CHOCOLATE CREATIONS

 

Introduci una gamma
unica ed innovativa

per stupire una
clientela sempre più
esigente! Introduce a
unique and innovative

range to amaze an
increasingly demanding

clientele!

Le nostre famosissime creazioni in cioccolato tra cui attrezzi da lavoro di
ogni tipo, utensili da cucina e molto altro ti permetteranno di
inserire una gamma innovativa, unica e di sicuro successo! 
Our famous chocolate creations including all kind of work tools,
kitchen utensils and much more will allow you to create an
innovative, unique, and successful range! 

 
Scatole da 1 kg per

tipologia.
 Ordine minimo: 30

scatole

RICHIEDI IL CATALOGO COMPLETO DELLE NOSTRE
“CREAZIONI DI CIOCCOLATO” IN FORMULA SFUSA E
SCOPRI GLI INNUMEREVOLI OGGETTI IN CIOCCOLATO
ARTIGIANALI REALIZZATI A MANO DAI NOSTRI MAESTRI
CIOCCOLATIERI ! 
REQUEST THE COMPLETE CATALOGUE OF OUR
“CHOCOLATE CREATIONS” AND DISCOVER THE
COUNTLESS HANDCRAFTED CHOCOLATE OBJECTS MADE
BY OUR MASTER CHOCOLATIERS! 

FORMULA ITALIA

www . c h o c o l a b v b . c om



21

P R I V A T E
L A B E L

L I N E A
C I O C C O L A T I N I

I N C A R T A T I
W R A P P E D

C H O C O L A T E
L I N E
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LINEA CIOCCOLATINI INCARTATI|WRAPPED CHOCOLATE LINE

DURI 

CHOCO CREAM 

PRIVATE LABEL

PRIVATE LABEL

Cioccolatino incartato al latte o al fondente
Milk or dark wrapped chocolate.

Scopri le quattro ricette disponibili. | Discover our four available recipes.

Il morbido cremino con finissimo cioccolato al latte ripieno di crema al gusto nocciola 
nella sua ricetta bigusto si declina anche nella versione fondente, pistacchio e caffè.
The soft Cremino with milk chocolate and filled with hazelnut cream in its flavour recipe. 
It is also available with dark chocolate, Pistachio and coffee.

Scegli tra due tipi di stagnola disponibile: oro, argento con fascetta stampa 4 colori del logo.
We have two different types of colours: gold, silver with brand and logo printed in four colours.

CONTATTA IL NOSTRO UFFICIO COMMERCIALE E RICHIEDI MAGGIORI INFORMAZIONI!
CONTACT OUR SALES DEPARTMENT AND ASK FOR MORE DETAILS!
backoffice@chocolabvb.com

Incarto : stagnola
accoppiata con fascetta.

They are wrapped with aluminum
foil coupled with label.

Incarto : stagnola
accoppiata con fascetta.

They are wrapped with aluminum
foil coupled with label.

CHOCO CREAM
CAFFE’
COFFEE
CREMINO

CHOCO CREAM
NOCCIOLA LATTE
MILK CHOCOLATE
HAZELNUT
CREMINO

 

DURO LATTE
MILK CHOCOLATE

 
DARK CHOCOLATE

CHOCO CREAM
NOCCIOLA
FONDENTE 
DARK CHOCOLATE
HAZELNUT CREMINO

 

CHOCO CREAM
PISTACCHIO BIANCO
WHITE CHOCOLATE
PISTACHIO CREMINO

DURO FONDENTE

8g / 8g

8g / 8g

8g / 8g

cod. 7002

cod. 7004

cod. 7021

8g / 8g

8g / 8g

8g / 8g cod. 7003

cod. 7005

cod. 7020

SVILUPPA IL TUO CHOCO CREAM O DURO CON INCARTO
PERSONALIZZATO E CREA LA TUA LINEA. 
CREATE YOUR OWN PERSONALIZED CHOCO CREAM OR
CHOCOLATE WRAPPING AND CREATE YOUR OWN
CUSTOMIZED LINE.

ORDINE MINIMO 25 KG
PER GUSTO 
MINIMUM ORDER
QUANTITY 25 KG 
FOR FLAVOUR
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BOULE PRIVATE LABEL

Queste dolci sfere con un guscio croccante racchiudono un ripieno
irresistibilmente morbido e goloso.
These sweet spheres with a cruncy outside contain an irresistible,
soft and tasty filling.

Scopri le quattro ricette disponibili. | Discover our four available recipes.

Incarto a doppio fiocco
they are wrapped with a double bow

Personalizzazione logo un colore su doppio fiocco.
Brand and logo printed in one colour on doble bow.

CONTATTA IL NOSTRO UFFICIO COMMERCIALE E RICHIEDI MAGGIORI INFORMAZIONI!
CONTACT OUR SALES DEPARTMENT AND ASK FOR MORE DETAILS!
backoffice@chocolabvb.com

cod. 7009

cod. 7010

cod. 7011

cod. 7012

12 g/12 g
Incarto doppio fiocco – stagnola blu / double bow wrapper – blue aluminium foil

12 g/12 g
Incarto doppio fiocco – stagnola oro / double bow wrapper – gold aluminium foil

12 g/12 g
Incarto doppio fiocco – stagnola rossa / double bow wrapper – red aluminium foil

12 g/12 g
Incarto doppio fiocco – stagnola verde / double bow wrapper – green aluminium foil

BOULE ARACHIDE AL CARAMELLO
PEANUTS WITH CARAMEL BOULE

BOULE NOCCIOLA LATTE
MILK CHOCOLATE HAZELNUT BOULE

BOULE NOCCIOLA FONDENTE
DARK CHOCOLATE HAZELNUT BOULE

BOULE PISTACCHIO BIANCO
WHITE CHOCOLATE PISTACHIO BOULE

LINEA CIOCCOLATINI INCARTATI|WRAPPED CHOCOLATE LINE

w w w . c h o c o l a b v b . c o m

SVILUPPA LA TUA BOULE CON INCARTO
PERSONALIZZATO E CREA LA TUA LINEA.
CREATE YOUR BOULE PERSONALIZED
WRAPPING AND CREATE YOUR OWN
CUSTOMIZED LINE.

ORDINE MINIMO 25
KG PER GUSTO
MINIMUM ORDER
QUANTITY 25 KG FOR
FLAVOUR
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NAPOLITAINS PRIVATE LABEL

LINEA CIOCCOLATINI INCARTATI|WRAPPED CHOCOLATE LINE

 
6g / 6g
Oro o argento / Gold or silver

Cioccolato perfetto per chi cerca un cioccolato al latte intenso con note cremose. 
Con un sapore di cioccolato più intenso di qualsiasi altro cioccolato al latte, quest’ultimo
viene realizzato con cacao dal colore caldo e dal sapore corposo, con note dolci al
caramello che creano un giusto bilanciamento di sapori.

Scegli tra due tipi di stagnola disponibile: oro, argento con fascetta stampa 4 colori del logo.
We have two different types of colours: gold, silver with brand and logo printed in four colours.

CONTATTA IL NOSTRO UFFICIO COMMERCIALE E RICHIEDI MAGGIORI INFORMAZIONI!
CONTACT OUR SALES DEPARTMENT AND ASK FOR MORE DETAILS!
backoffice@chocolabvb.com

Nati per accompagnare il caffè o farne un piccolo cadeau, come nelle stanze degli alberghi, oggi sono divenuti i classici
cioccolatini da degustazione. Sottile, delicato, leggero. Il Napolitains è un piccolo quadrato 3,3 cm x 3,3 cm h 4 mm, 6 gr ed è
uno dei più diffusi al mondo. Incarto stagnola accoppiata con fascetta
They were borned to go with coffee or to be a small cadeau, for example in hotel rooms, today they become the classical
chocolates used during tasting. Thin, delicate and light. The Napolitains is a small square 3,3 cm x 3,3 cm h 4 mm and it is
one of the most common in the world. They are wrapped with aluminum foil coupled with label.

Scopri le cinque ricette disponibili. | Discover our five available recipes.
Circa 180 pz/kg |More or less 180 pcs/k

 

NAPOLITAINS - CIOCCOLATO FONDENTE 71% cacao min.
(Monorigine São Tomé) 
71% DARK CHOCOLATE COCOA 
6g / 6g
Oro o argento / Gold or silver

Prodotto con fave Amelonado dell’isola di São Tomé, presenta un gusto intenso e complesso con note di
cacao tostato, frutta (albicocca, frutti rossi, agrumi) e leggere sfumature di tè.
Percentuali: solidi secchi di cacao min. 70%, grassi 39,4%.

NAPOLITAINS - CIOCCOLATO FONDENTE 74% cacao min.
(Monorigine Ecuador) 
74% DARK CHOCOLATE COCOA 
6g / 6g
Oro o argento / Gold or silver

Cioccolato fondente equilibrato e aromatico, ottenuto da cacao ecuadoriano di qualità. 
 

NAPOLITAINS - CIOCCOLATO FONDENTE 81% cacao min.
(Monorigine Perù) 
81% DARK CHOCOLATE COCOA 
6g / 6g
Oro o argento / Gold or silver
Cacao proveniente dal Perù (zona Bagua), caratterizzato da un profilo aromatico intenso e deciso. È un
Grand Cru esclusivo, con elevata percentuale di cacao (81%) e grande profondità di gusto.

NAPOLITAINS - CIOCCOLATO FONDENTE 60 % cacao min.
DARK CHOCOLATE COCOA 60%

Buona struttura e fluidità,con il 74% di cacao e una componente grassa ben bilanciata.

6g / 6g
Oro o argento / Gold or silver
Cioccolato dal sapore corposo in equilibrio tra note fruttate: Blend di fave di cacao provenienti da
Costa d’Avorio,Ghana ed Equador.

cod. 7015

cod. 7019

cod. 7016   

cod .7018

cod. 7017

SCOPRI COME SVILUPPARE IL TUO NAPOLITAIN CON
INCARTO PERSONALIZZABILE E CREA LA TUA LINEA.
DISCOVER HOW TO CREATE YOUR OWN PERSONALIZED
NAPOLITAINS WRAPPING AND CREATE YOUR OWN
CUSTOMIZED LINE.

ORDINE MINIMO 50 KG
PER GUSTO 
MINIMUM ORDER
QUANTITY 50 KG 
FOR FLAVOUR

NAPOLITAINS - CIOCCOLATO AL LATTE
MILK CHOCOLATE



FASCETTA IN CARTA
STAMPATA IN
QUADRICROMIA: LA
SOLUZIONE PERFETTA PER
DARE FORMA E GUSTO ALLA
TUA IDENTITÀ.

Personalizza.
Comunica.
Conquista. 
Il tuo brand,
in ogni cioccolatino.

 
NAPOLITAINS 
PRIVATE LABEL
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cod. 0665

Disponibile in versione standard: 10g
Standard version: 10g

cod. 0667

Disponibile in versione standard: 10g
Standard version: 10g

cod. 0668

Disponibile in versione standard: 10g
Standard version: 10g

cod. 0669

Disponibile in versione standard: 10g
Standard version: 10g
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GIANDUIOTTO 
20kg per gusto |20kg for flavour

Una linea di gianduiotti prodotti con materie selezionate che esaltano il già
prelibato sapore della nocciola selezionata. La ricetta storica del gianduiotto segue
la tradizione ma si declina in quattro ricette diverse, una più golosa dell’altra.
A line of Gianduiotto chocolates with selected materials that enhance the already
delicious flavour of the hazelnuts. The historical recipe of Gianduiotto follows the
tradition but comes in four different recipes, one more delicious than the other.

PRIVATE LABEL

CONTATTA IL NOSTRO UFFICIO COMMERCIALE E RICHIEDI MAGGIORI INFORMAZIONI!
CONTACT OUR SALES DEPARTMENT AND ASK FOR MORE DETAILS!
backoffice@chocolabvb.com

GIANDUIOTTO CLASSICO
CLASSIC GIANDUIOTTO 

GIANDUIOTTO AL PISTACCHIO
PISTACHIO GIANDUIOTTO 

GIANDUIOTTO FONDENTE 
DARK CHOCOLATE GIANDUIOTTO 

GIANDUIOTTO RIPIENO CON CREMA GIANDUIA
GIANDUIOTTO WITH GIANDUIA CREAM FILLING 

LINEA CIOCCOLATINI INCARTATI|WRAPPED CHOCOLATE LINE

SCOPRI COME SVILUPPARE IL TUO GIANDUIOTTO CON
INCARTO PERSONALIZZABILE E CREA LA TUA LINEA.
DISCOVER HOW TO CREATE YOUR OWN PERSONALIZED
GIANDUIOTTO WRAPPING AND CREATE YOUR OWN
CUSTOMIZED LINE.

ORDINE MINIMO 20 KG
PER GUSTO 
MINIMUM ORDER
QUANTITY 20 KG 
FOR FLAVOUR



P R O D O T T I
C O N F E Z I O N A T I

P A C K A G E D
P R O D U C T S
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DRAGÉE 
CEREALI LATTE 
MILK CHOCOLATE AND
CEREALS DRAGÉE

cod. 0839

DRAGÉE 
AL CAFFE’
COFFEE DRAGÉE

DRAGÉE
ALL’ARACHIDE
PEANUT DRAGÉE 

cod. 0832

DRAGÉE
AL PISTACCHIO
PISTACHIO DRAGÉE 

DRAGÉE
ALL’ARANCIA
ORANGE DRAGÉE 

cod. 0842

DRAGÉE 
AL LIMONE BIANCO
WHITE LEMON DRAGÉE 

DRAGÉE 
NOCCIOLA LATTE  
HAZELNUTS MILK
CHOCOLATE DRAGÉE 

cod. 0838

DRAGÉE 
NOCCIOLA FONDENTE 
HAZELNUTS DARK CHOCOLATE DRAGÉE

 cod. 0837

cod. 0843

DRAGÉES BOX
 

(90g)
 Elegante confezione cubica contenente i nostri golosissimi dragées:

nocciola, cereale e frutta ricoperti di cioccolato artigianale.....un prodotto
per tutte le stagioni! 
An elegant cubic package containing our delicious dragèes: hazelnut,
cereals and fruit covered with artisan chocolate.....a product for all
seasons!

CREA LA TUA LINEA CON FONDINO PERSONALIZZATO: MOQ 120 pz mix (5moq)

P R O D O T T I  C O N F E Z I O N A T I  

 
24 pz / 24 pcs

3 per gusto
3 for taste

cod. 0833

cod. 0840

 cod. 0830 
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CREMA SPALMABILE PISTACCHIO
PISTACHIO SPREADABLE CREAM

 

CREMA SPALMABILE NOCCIOLA LATTE
MILK HAZELNUT SPREADABLE CREAM
Le migliori Nocciole sprigionano tutto il loro sapore intenso e unico
donando un buon bilanciamento tra cremosità e consistenza.
The best hazelnuts release all their intense and unique flavor giving the cream a good balance
between creaminess and consistency.

 

CREMA SPALMABILE CROCCANTINO
CROCCANTINO SPREADABLE CREAM

 

CREMA SPALMABILE NOCCIOLA AL CACAO
COCOA HAZELNUT SPREADABLE CREAM

 

CREMA SPALMABILE AL CARAMELLO SALATO
SALTED CARAMEL SPREADABLE CREAM

 Crema facile da spalmare,un MUST per gli amanti del caramello,con un
sapore unico e irresistibile.
Easy to spread cream, a MUST for caramel lovers, with a unique and
irresistible flavor!

Tripudio goloso di pistacchi selezionati in una crema spalmabile di alta gamma.
The triumph of the best selected pistachios in a superb spreadable cream.

cod. 0623

Il gusto deciso e intenso del cacao e delle Nocciole selezionate
donano un carattere distintivo a questa crema spalmabile per veri intenditori
The strong and intense taste of cocoa and selected hazelnuts gives this spreadable cream
an intensive taste.

cod. 0621

La crema con le sue nocciole selezionate e il biscotto sbriciolato donano gusto e
croccantezza a questa crema spalmabile da mangiare a cucchiaiate!
The cream with its selected hazelnuts and the biscuits gives this spreadable cream creamy
and crunchiness.

cod. 0620

cod. 0663

cod. 0622

CREME SPALMABILI
SPREADABLE CREAMS

 Vasetto 200g/Jar of 200 g | 12 pz/12pcs

Dalla selezione delle più nobili materie prime nasce una linea di creme
spalmabili che conferisce unicità, consistenza, cremosità ad un gusto
persistente, delicato e molto accattivante. Le nostre creme con nocciole
e pistacchi selezionati, esprimono al meglio tutta l’artigianalità della
nostra realtà cioccolatiera. Scopri subito il nostro gustoso assortimento!
From the selection of the finest raw materials a line of spreadable
creams was born. They give a unique taste, consistency, creaminess to a
persistent, delicate, and very captivating taste. Our creams made of our
roasted hazelnuts and selected pistachios, best express 
craftsmanship. Discover our tasty assortment now.

P R O D O T T I  C O N F E Z I O N A T I  |  P A C K A G E D  P R O D U C T S



C R E M E  S P A L M A B I L I  P E R S O N A L I Z Z A T E
SPREADABLE CREAMS
Private Label

CONTATTA IL NOSTRO
UFFICIO COMMERCIALE E RICHIEDI
MAGGIORI INFORMAZIONI!
CONTACT OUR SALES
DEPARTMENT AND ASK FOR MORE
DETAILS!
backoffice@chocolabvb.com

Se avete la necessità di avere una linea di
creme spalmabili a vostro marchio con noi è
possibile!
(Etichetta con fustella predefinita) 
Su richiesta e con dei minimi quantitativi,
possiamo realizzare etichetta a marchio del
Cliente.

If you need to create a line of personalized
spreadable creams with the name of your
brand, come to Vecchia Brianza Chocolab!
Upon request and with a minimum order
quantity, we can create a personalized
label with your Company name.
MINIMO D’ORDINE ETICHETTA
PERSONALIZZATA:
120 PZ PER TIPOLOGIA (10 BOX)
MOQ. - CUSTOMIZED LABEL: 120 PCS PER TYPE
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C R E A  L A  T U A  T A V O L E T T A  O  I L  T U O
S N A C K  E  D I S T I N G U I  I L  T U O  B R A N D
P r i v a t e  L a b e l  o  W h i t e  L a b e l

 

CONTATTA IL NOSTRO UFFICIO COMMERCIALE 
E RICHIEDI MAGGIORI INFORMAZIONI! 

CONTACT OUR SALES DEPARTMENT AND ASK FOR MORE DETAILS!

backoffice@chocolabvb.com

Trasforma un’idea in un prodotto unico: crea la tua
tavoletta o il tuo snack personalizzato oppure scegli la

formula white label con flowpack anonimo, come
mostrato in foto. Una soluzione pratica, elegante e

immediata per valorizzare il tuo marchio.
Vuoi fare un passo in più? 

Completa il tuo progetto con un astuccio personalizzato e
rendi il tuo prodotto ancora più riconoscibile e distintivo.

Contatta il nostro ufficio commerciale per scoprire tutte le
opportunità.
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Le nostre formule:

Snack da 50 g: 

Dubai Latte, Dubai Fondente,
Dubai Caramello, Sacher, Cheesecake,

Lemon Cake

Tavoletta da 80 g senza ripieno:

Fondente 81% monorigine Perù, Fondente 74%
monorigine Ecuador, Fondente 71% monorigine São
Tomé, cioccolato al latte, cioccolato fondente 61%,

cioccolato al caramello, cioccolato bianco e
nocciole caramellate, cioccolato al latte e nocciole

caramellate, cioccolato fondente e nocciole
caramellate

 
Tavoletta da 100 g con ripieno: 

Dubai Latte, Dubai Fondente, Dubai Caramello

Minimo 50 pezzi per tipologia
Private Label – flowpack + astuccio in

cartoncino personalizzato
Minimo 1000 pezzi per tipologia

Formati disponibili:

White Label – solo incarto flowpack 
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SCATOLE DI PRALINE ARTIGIANALI – Linea Elegance
BOXES OF HANDMADE PRALINES – Elegance Line 
misura scatola / box size: 17,5x16,5x2,7 cm | 20 pz - 20pcs

misura scatola / box size: 13x11,5x2,7 cm | 9 pz - 9 pcs

Scatole di praline classiche, alla frutta confezionate e pronte alla vendita.
Ideali per completare la proposta rivolta ad una clientela che punta alla qualità e alla ricercatezza!

Boxes of classic pralines, fruit pralines packaged and ready for sale.
The perfect products for a sophisticate customer that aims at quality!

Scatola di
PRALINE ALLA FRUTTA 20 pz
FRUIT PRALINES BOX 20 pcs
(200 g) 6 pz / 6 pcs

Scatola di
PRALINE CLASSICHE 20 pz
CLASSIC PRALINES BOX 20 pcs
(250 g) 6 pz / 6 pcs 

Scatola di
PRALINE ALLA FRUTTA 9 pz
FRUIT PRALINES BOX 9 pcs
(90 g) 12 pz / 12 pcs

Scatola di 
PRALINE CLASSICHE 9 pz
CLASSIC PRALINES BOX 9 pcs
(110 g) 12 pz / 12 pcs 

cod. 0863

cod. 0861

cod. 0864

cod. 0862

P R O D O T T I  C O N F E Z I O N A T I  |  P A C K A G E D  P R O D U C T S
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SCATOLE DI PRALINE ARTIGIANALI – Linea Elegance
BOXES OF HANDMADE PRALINES – Elegance Line 
misura scatola / box size: 17,5x16,5x2,7cm | 20 pz - 20pcs

misura scatola / box size: 13x11,5x2,7cm| 9 pz - 9 pcs

Scatole di gelatine alla frutta e praline “Sweet Selection” confezionate e pronte
alla vendita. Ideali per completare la proposta rivolta ad una clientela che punta alla qualità!
Boxes of fruit jellies and pralines “Sweet Selection”, packaged and ready for sale.
Ideal to complete an offering aimed at customers who value quality!

Scatola di PRALINE SWEET SELECTION 20 pz
SWEET SELECTION PRALINES BOX 20 pcs
(200 g) 6 pz / 6 pcs

Scatola di PRALINE SWEET SELECTION 9 pz
SWEET SELECTION PRALINES BOX 9 pcs
(90 g) 12 pz / 12 pcs

P R O D O T T I  C O N F E Z I O N A T I  |  P A C K A G E D  P R O D U C T S

cod. 0661 cod. 0662
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Scatola di GELATINE DI FRUTTA 20 pz
ARTISANAL FRUIT JELLIES BOX 20 pcs
(250 g) 6 pz / 6 pcs 

Scatola di GELATINE DI FRUTTA 9 pz
ARTISANAL FRUIT JELLIES BOX 9 pcs
(110 g) 12 pz / 12 pcs 

cod. 0867 cod. 0868

50% di polpa di fruttae di succo di frutta.New recipe with50% fruit pulpand fruitjuice.
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DISPLAY MATTONCINI “COLORS”
CHOCOLATE BRICKS DISPLAY
“COLOURS VERSION”

 

DISPLAY LECCA-LECCA ZAMPINE
PAW LOLLYPOPS DISPLAY

 

DISPLAY LECCA-LECCA “LITTLE HEART”
CHOCOLATE “LITTLE HEART”
LOLLYPOPS DISPLAY

 

cod. 4434

cod. 4427

cod. 4429

50gx21pz/50gx21pcs

20gx20pz./20gx20pcs

20gx20pz/20gx20pcs

Allegri mattoncini in cioccolato bianco, latte e fondente

multicolore.

Funny little bricks made of white, milk and dark chocolate.

Eleganti lecca-lecca a forma di cuore per una golosa
dimostrazione di affetto!
Elegant heart-shaped lollypops for a display full of emotions!

Divertenti lecca-lecca realizzati con cioccolato artigianale al latte e

bianco.

Funny lollypops made of milk and white chocolate.

Una linea di espositori da banco con tante golose e originalissime idee
tutte da mangiare. Un’idea vincente per stupire una clientela sempre
più esigente!
A line of counter displays with many delicious and very original ideas. 
A winning idea to amaze an increasingly demanding clientele!

FUNNY DISPLAY LEGO & LOLLYPOPS

P R O D O T T I  C O N F E Z I O N A T I  |  P A C K A G E D  P R O D U C T S
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P R O D O T T I  C O N F E Z I O N A T I  |  P A C K A G E D  P R O D U C T S

L I N E A
H A L L O W E E N
H A L L O W E E N
L I N E



ZUCCHE di “HALLOWEEN”
BULK PUMPKINS HALLOWEEN CHOCOLATES
Cioccolatini artigianali a tema, disponibili sia sfusi che in
pratiche confezioni in sacchettini pronti alla vendita! 

ZUCCA “SMILE”
“SMILE” PUMPKIN

 

DISPLAY LECCA LECCA “HALLOWEEN”
“HALLOWEEN” CHOCOLATE LOLLYPOPS DISPLAY

 

sfuso/bulk

moq: scatola da 1 kg | Box of 1 kg

cod. 4374

confezionato/packaged moq:

150g per 24 pz | Box 24 pcs 

cod. 4331

Themed artisan chocolates, available loose or in practical, 
ready-to-sell bagged packaging! 

CIOCCOLATO BIANCO E LATTE 
WHITE AND MILK CHOCOLATE

CIOCCOLATO BIANCO E FONDENTE
WHITE AND DARK CHOCOLATE

150 g

moq: 6 pz | 6 pcs

cod. 7001

30 g| misura scatola / Box size: 15x19x14,5 cm

moq: 1 DISPLAY per 20 pz / pcs

cod. 4370

Zucca di cioccolato decorata, finitura lucida arancione con dettagli in
cioccolato fondente e gambo verde. Ideale per Halloween.
Decorated chocolate pumpkin with glossy orange finish, dark chocolate
details, and green stem. Ideal for Halloween.

Divertenti e golosi lecca-lecca a tema in cioccolato artigianale bianco, latte e
fondente!
Fun and delicious “Halloween” chocolate lollypops in white, milk and dark
artisan chocolate!

CIOCCOLATO BIANCO, FONDENTE E LATTE
WHITE, DARK AND MILK CHOCOLATE

L I N E A  H A L L O W E E N  |  H A L L O W E E N  L I N E
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CREAZIONI IN CIOCCOLATO A
TEMA “HALLOWEEN”!
HALLOWEEN CHOCOLATE
CREATIONS!

Disponibilità limitata:
per ordini ricevuti

entro il 30 settembre
e fino a esaurimento

scorte!
LIMITED EDITION
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L I N E A
N A T A L E

C H R I S T M A S
L I N E



36 g | misura scatola / box size: 9,5x7,5x1,3
cm moq: 18 / pcs

cod. 4352

w w w . c h o c o l a b v b . c o m38

L I N E A  N A T A L E  |  C H R I S T M A S  L I N E

PAN DI ZENZERO
GINGERBREAD
Pan di zenzero in cioccolato! Un gadget natalizio in cioccolato al latte artigianale
goloso per una sicura vendita d’impulso!
Chocolate Gingerbread! A delicious milk chocolate Christmas gadget for a sure
impulse sale!
CIOCCOLATO BIANCO, FONDENTE E LATTE
WHITE, DARK AND MILK CHOCOLATE

 

MIX PALLE DI NATALE
MIX CHRISTMAS BALLS
Per arricchire la tua vetrina non potevano assolutamente mancare le palle di 

 

DISPLAY LECCA LECCA “NATALE”
“CHRISTMAS” CHOCOLATE LOLLYPOPS DISPLAY
Divertenti e golosi lecca-lecca a tema in cioccolato artigianale bianco, latte e fondente!

 

MEDAGLIA NATALIZIA: BABBO NATALE, RENNA, ALBERO
CHRISTMAS MEDAL: SANTA CLAUS, REINDEER, TREE
Tris di medaglie natalizie ideali per un gift a tema di sicuro successo!

 

75 g | misura scatola / box size: 6x6x12 cm

moq: 10 pz / pcs (MIX)

cod. 4364

65 g | misura scatola / box size: 11x10 cm

moq: 12 pz / pcs (2 x 6 modelli / 2 x 6 models)

cod. 4362

30 g| misura scatola / box size: 15x 19,5x14,5 cm

moq: 20 pz / pcs (10+10)

cod. 4353

Three Christmas medals perfect for a successfull themed gift!
BIANCO+LATTE/BIANCO+FONDENTE
WHITE + MILK CHOCOLATE/ WHITE + DARK CHOCOLATE

Natale decorate con buon cioccolato artigianale. Colorate, raffinate e come
sempre tutte da mangiare!
To enrich your showcase, Christmas balls decorated with good homemade
chocolate cannot missing. Colored, refined and, as always, all to eat! 
MIX CIOCCOLATO BIANCO, FONDENTE E LATTE
WHITE, DARK AND MILK CHOCOLATE MIX

Fun and delicious “Christmas” chocolate lollypops in white, milk and dark artisan
chocolate!
CIOCCOLATO BIANCO, FONDENTE E LATTE
WHITE, DARK AND MILK CHOCOLATE

CREAZIONI NATALIZIE
IN CIOCCOLATO ARTIGIANALE! 
CHRISTMAS CHOCOLATE
CREATIONS

Disponibilità limitata:
per ordini ricevuti

entro il 30 settembre
e fino a esaurimento

scorte!
LIMITED EDITION
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L I N E A  N A T A L E  |  C H R I S T M A S  L I N E

BABBO NATALE 
SANTA CLAUS
 

 

REGALORSO
TEDDYGIFT
Un tenero orsetto racchiuso in un elegante pacco regalo, realizzato in finissimo
cioccolato artigianale.
Una creazione originale e raffinata, perfetta per sorprendere e addolcire il Natale con
gusto e creatività. 

ORSETTO DI NATALE
CHRISTMAS TEDDY

 

150 g | misura scatola / box size: 8x8x15

cm moq: 6 pz / pcs (3+3)

cod. 4351

165 g | misura scatola / box size: 10x10x16 cm

moq: 6 pz / pcs (3+3)

cod. 4366

190 g | misura scatola / box size: 8x8x15 cm

moq: 6 pz / pcs

cod. 4365

CIOCCOLATO BIANCO AL CARAMELLO, FONDENTE E LATTE
WHITE CARAMEL , DARK AND MILK CHOCOLATE

Non poteva mancare il grazioso Babbo Natale per arricchire la tua vetrina
natalizia con un soggetto di sicuro successo!
To enrich your Christmas window with a succesfull character, the pretty Santa
Claus could not miss!

CIOCCOLATO BIANCO E FONDENTE  
WHITE AND DARK  CHOCOLATE

Orsetto in cioccolato dal design moderno, realizzato con cioccolato bianco
al caramello, latte e fondente.
Bear-shaped chocolate with a modern design, made with caramelized white,
milk, and dark chocolate.

A charming teddy bear nestled inside an elegant gift box, crafted from fine artisanal
chocolate. An original and refined creation, perfect for surprising and sweetening the
Christmas season with taste and creativity.

CIOCCOLATO BIANCO, FONDENTE E LATTE
WHITE, DARK AND MILK CHOCOLATE

w w w . c h o c o l a b v b . c o m

POLARINO

  

150 g | misura scatola / box size: 8x8x15 cm

moq: 6 pz / pcs

cod. 4357

Polarino porta tutta la magia del Natale nella tua vetrina: un dolce pinguino di
cioccolato dal fascino irresistibile, perfetto per conquistare grandi e piccoli!
Polarino brings all the magic of Christmas to your showcase: an irresistible
chocolate penguin designed to delight both children and adults!

CIOCCOLATO BIANCO E FONDENTE  
WHITE AND DARK  CHOCOLATE



L I N E A
P E R S ONA L I Z Z A T A
CU S T OM I Z E D
L I N E
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Questa è una linea innovativa che permette di coniugare la qualità tipica del
nostro cioccolato artigianale al pragmatismo che ci contraddistingue,

consentendovi di poter inserire un logo o una scritta direttamente sul cioccolato –
inciso o in rilievo.

Con un piccolo contributo spese iniziale di modello, matrice, grafica e stampi
potrai realizzare un gadget unico, inimitabile e anche buono da mangiare! 

This is an innovative line that allows you to combine the high quality of our
homemade chocolate with the pragmatism that sets us apart, allowing you to be
able to insert a company logo or writing directly on the chocolate - engraved or

in relief. 
Only adding a small extra cost, you can create a unique, inimitable gadget

which is also good to eat!

CONTATTA IL NOSTRO UFFICIO COMMERCIALE E RICHIEDI MAGGIORI
INFORMAZIONI!

CONTACT OUR SALES DEPARTMENT AND ASK MORE DETAILS!
backoffice@chocolabvb.com

L I N E A  P E R S O N A L I Z Z A T A  |  C U S T O M I Z E D  L I N E

GADGET IN CIOCCOLATO PERSONALIZZATO 
CON IL TUO LOGO AZIENDALE IN RILIEVO 
O BASSORILIEVO.

 CUSTOMIZED CHOCOLATE GADGET FEATURING
YOUR COMPANY LOGO IN RELIEF OR ENGRAVED

41



www . c h o c o l a b v b . c om

Note:



www . c h o c o l a b v b . c om

Note:



“ H o  c r e d u t o  i n  u n  s o g n o  q u a n d o

a n c o r a  n o n  a v e v a  f o r m a ,

s f i d a n d o  o g n i  d u b b i o  c o n  u n

p i z z i c o  d i  f o l l i a  e  u n  c u o r e

p i e n o  d i  c o r a g g i o .

 C o n  d e t e r m i n a z i o n e ,  p a s s i o n e

e  l e  p e r s o n e  g i u s t e  a l  m i o

f i a n c o ,  h o  t r a s f o r m a t o

l ’ i m p o s s i b i l e  i n  r e a l t à …  f i n o  a

r e a l i z z a r e  c i ò  c h e  u n  t e m p o

s e m b r a v a  p e r s i n o  t r o p p o

g r a n d e  p e r  e s s e r e  s o g n a t o . ”

CONTATTA IL NOSTRO UFFICIO COMMERCIALE E RICHIEDI
MAGGIORI INFORMAZIONI! 

CONTACT OUR SALES DEPARTMENT AND REQUEST MORE
INFORMATION

Chocolab 1969 - E-mail:backoffice@chocolabvb.com
Web: www.chocolabvb.com - Tel. 039/5972879

© 2026 All rights reserved - Vecchia Brianza Chocolab S.r.l.
Social: chocolab1969

 


	UN SUCCESSO TUTTO ITALIANO FATTO DI MAGIE AL CIOCCOLATO
	IL “SOGNO” DI  VECCHIA BRIANZA CHOCOLAB si è evoluto nel tempo, trasformandosi e crescendo, ma restando sempre il filo conduttore che guida  la nostra storia. Un percorso fatto di passione, ricerca e qualità, che ci accompagna fino ad oggi, guardando sempre al futuro.

	Il nostro motto, da sempre, racchiude questa visione: “If you can dream it,  you can do it.” – Walt Disney
	THE ITALIAN CHOCOLATE STYLE
	UN SUCCESSO AUTENTICAMENTE ITALIANO FATTO DI EMOZIONI E CIOCCOLATO
	Chocolab 1969 non è solo un laboratorio: è una storia di passione che prende forma ogni giorno, dal 1969.  Un viaggio nel mondo del cioccolato artigianale di alta qualità, dove tradizione e creatività si incontrano per dare vita a esperienze uniche. Da oltre cinquant’anni trasformiamo materie prime selezionate in creazioni che parlano al cuore, oltre che al palato. Ogni prodotto nasce da una ricerca continua, da mani esperte e da un team in costante evoluzione, capace di anticipare i desideri di un mercato sempre più esigente. Ogni nostra creazione è pensata per esprimere intensità, eleganza e carattere. Un impegno che ci ha portato oltre i confini italiani, facendo apprezzare nel mondo il nostro modo unico di interpretare il cioccolato. Dall’ispirazione dei nostri Maître Chocolatiers nasce una collezione capace di sorprendere, sedurre e conquistare anche i palati più raffinati. Tradizione e innovazione convivono in perfetto equilibrio, dando vita a prodotti che raccontano una storia fatta di gusto, tecnica e immaginazione.
	PERSONALIZZAZIONE E NUOVE OPPORTUNITÀ DI COLLABORAZIONE Ogni creazione, per noi, è come un abito sartoriale: unica, pensata su misura. Ascoltiamo, interpretiamo e trasformiamo le idee dei nostri clienti in prodotti distintivi, capaci di rappresentarli davvero. Ricette personalizzate, formati originali e packaging su misura diventano strumenti per costruire identità forti e riconoscibili. Perché oggi non basta più creare “un prodotto”, ma è fondamentale dare vita a IL prodotto — quello che racconta una storia, che si distingue, che lascia il segno.
	PROGETTI DEDICATI AI DISTRIBUTORI Accanto ai rivenditori, collaboriamo con distributori che desiderano portare sul mercato prodotti di alta qualità, offrendo loro condizioni dedicate e un supporto affidabile. La nostra struttura produttiva è organizzata per garantire continuità, efficienza e standard elevati, permettendo ai nostri partner di operare con sicurezza e valorizzare al meglio ogni proposta sul proprio mercato.
	www.chocolabvb.com
	Linea Sfuso / Bulk Products ........................................................Pag.6 - 20
	Linea Incartati / Wrapped Chocolate Line Private Label...Pag.21-26
	Prodotti Confezionati / Packaged Products...........................Pag.27-34
	Linea Halloween / Halloween Line...........................................Pag.35 - 36
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	LINEA SFUSO BULK PRODUCTS
	PRALINE CLASSICHE CLASSIC PRALINES
	Non poteva mancare una linea di praline radicalmente artigianale,ancorata alla concezione più classica e quando la semplicità ritrova il gusto e la tradizione.
	A more classic line of pralines could not miss. When simplicity meets tradition.
	MOQ. 1 kg


	PRALINA CLASSICA NOCCIOLA CLASSIC HAZELNUT PRALINE
	cod. 0601
	Gustosa crema di nocciole arricchita dalla granella di nocciole.

	PRALINA CLASSICA PISTACCHIO CLASSIC PISTACHIO PRALINE
	Gustosa crema ricavata dai migliori pistacchi selezionati,
	cod. 0602

	PRALINA CLASSICA CAFFÉ CLASSIC COFFEE PRALINE
	cod. 0603
	Una crema decisa di caffè arabica che lascia il suo retrogusto persistente.

	PRALINA CLASSICA MANDORLA CLASSIC ALMOND PRALINE
	cod. 0604
	Le migliori mandorle incontrano l’aroma delle arance per un connubio perfetto.

	PRALINA CLASSICA GRAN CRU CLASSIC GRAN CRU PRALINE
	cod. 0606
	Il cioccolato fondente MONORIGINE ECUADOR 74% dona a questa pralina un gusto

	www.chocolabvb.com

	PRALINE CLASSICHE CLASSIC PRALINES
	Non poteva mancare una linea di praline radicalmente artigianale,ancorata alla concezione più classica e quando la semplicità ritrova il gusto e la tradizione.
	A more classic line of pralines could not miss. When simplicity meets tradition.
	MOQ. 1 kg


	PRALINA CLASSICA LAMPONE CLASSIC RASPBERRY PRALINE
	cod. 0607
	Un mix di acidità e dolcezza caratteristica del lampone, incontra il

	PRALINA CLASSICA ARACHIDE SALATA SALTED PEANUT PRALINE
	cod. 0608
	Le migliori arachidi donano gusto e croccantezza ad un ripieno di arachide

	PRALINA CLASSICA CROCCANTINO CLASSIC CROCCANTINO PRALINE
	cod. 0605
	Una pralina golosa con un gusto rotondo e appagante arricchito da un
	croccante ripieno.

	PRALINA CLASSICA COCCO CLASSIC COCONUT PRALINE
	cod. 0610
	Il  cocco della fascia tropicale si unisce al cioccolato fondente in un connubio dal sapore seducente.
	cod. 0611

	www.chocolabvb.com
	NUOVA RICE TTA! NEW RECIPE!


	PRALINE ALLA FRUTTA FRUIT PRALINES
	Questa linea di praline moderne alla frutta è stata ideata dai nostri maestri cioccolatieri unendo la croccantezza del cioccolato bianco e del cioccolato fondente ad un ripieno di frutta dalla consistenza cremosa e dal gusto fresco e goloso. This line of modern fruit pralines was created by our master chocolatiers by combining the crunchiness of white and dark chocolate with a fruit filling with a creamy consistency and a fresh, delicious taste.
	PRALINA ALL'ARANCIA
	ORANGE FRUIT PRALINE

	PRALINA ALLA CILIEGIA
	CHERRY FRUIT PRALINE
	MANGO FRUIT PRALINE

	PRALINA AL MANGO
	PRALINA AL LAMPONE
	STRAWBERRY FRUIT PRALINE
	PRALINA ALLA PERA PEAR FRUIT PRALINE

	www.chocolabvb.com

	PRALINE SWEET SELECTION SWEET SELECTION PRALINES
	Un viaggio nei grandi dessert reinterpretati in pralina: gusci sottili racchiudono cuori cremosi e sorprendenti, per un perfetto equilibrio di gusto e consistenze. Una collezione elegante e contemporanea, pensata per regalare emozioni ad ogni assaggio.
	A journey through iconic desserts reimagined as pralines: delicate shells enclose creamy, surprising fillings, creating a perfect balance of flavors and textures. An elegant and contemporary collection, designed to deliver emotion in every bite.
	MOQ. 1 kg


	SWEET SELECTION – SACHER
	cod. 0536
	Un incontro intenso e avvolgente: il guscio fondente custodisce un cuore ricco e profondo,
	dove le note di cacao si intrecciano con un delicato accento fruttato. Una pralina
	elegante e decisa, pensata per chi ama emozioni autentiche e senza compromessi.
	10 g cad./each moq: 1 box = 1 kg

	SWEET SELECTION – CHEESECAKE
	cod. 0537
	Un equilibrio raffinato tra carattere e morbidezza: il guscio fondente avvolge un cuore cremoso e vellutato, ispirato alla cheesecake più autentica. Ogni assaggio regala una sensazione armoniosa, dolce e sorprendentemente sofisticata.
	10 g cad./each moq: 1 box = 1 kg

	SWEET SELECTION – LEMON CAKE
	cod. 0541
	Una freschezza luminosa che conquista al primo morso: il guscio bianco racchiude un
	cuore agrumato e delicato, dove il limone sprigiona tutta la sua vivacità. Una pralina
	10 g cad./each moq: 1 box = 1 kg

	SWEET SELECTION – DUBAI LATTE
	cod. 0539
	Un viaggio sensoriale caldo e avvolgente: il guscio al latte protegge un cuore cremoso di pasta di pistacchio e croccante kataifi, dalle sfumature morbide ed esotiche. Una pralina
	10 g cad./each moq: 1 box = 1 kg

	SWEET SELECTION – CRÈMECARAMEL
	cod. 0540
	Un piacere intenso e irresistibile: il guscio al cioccolato bianco al caramello racchiude un cuore morbido e colante, ricco di note calde e avvolgenti. Una pralina che conquista con la sua cremosità e lascia un ricordo dolce e persistente.
	10 g cad./each moq: 1 box = 1 kg

	www.chocolabvb.com
	LINEA SFUSO “Cuore Diamante” BULK PRODUCTS “Diamond Hearts” SFUSO PRALINE ARTIGIANALI A FORMA DI CUORE CON RIPIENO. FILLED ARTISANAL CHOCOLATE PRALINES  Cuori diamante ripieni in quattro golosissime ricette! Stuffed diamond hearts in four delicious recipes!

	CUORE DIAMANTE RIPIENO ARACHIDE & CARAMELLO SALATO  PEANUT & SALTED CARAMEL - DIAMOND HEART
	CUORE DIAMANTE RIPIENO LAMPONE RASPBERRY - DIAMOND HEART
	CUORE DIAMANTE RIPIENO FONDENTE GRAND CRU  GRAND CRU - DIAMOND HEART
	CUORE DIAMANTE RIPIENO NOCCIOLA LATTE HAZELNUT MILK CHOCOLATE - DIAMOND HEART

	www.chocolabvb.com
	TARTUFI  TRUFFLES  Uno dei “Must “che non potevano mancare in una gamma di pralineria di alta qualità sono i Tartufi. Queste piccole sfere golose sono ricercatissime tra i grandi estimatori di dolci a base di buon cioccolato artigianale.  Scopri subito il nostro gustoso assortimento!
	One of the “Must-have” that could not miss in a range of high-quality pralines are “Chocolate Truffles”. These small chocolate spheres are highly sought after among chocolate desserts lovers. Discover our tasty assortment now!
	MOQ. 1 kg

	TARTUFO FONDENTE DARK TRUFFLE
	cod. 0567
	Un ripieno di un ottimo cioccolato fondente 60% cacao dona a questo tartufo un

	TARTUFO AL LATTE MILK TRUFFLE
	cod. 0568
	cod. 0569
	cod. 0570

	TARTUFO PRALINATO PISTACCHIO PISTACHIO PRALINATE TRUFFLE
	cod. 0572
	Questo tartufo sprigiona nel suo ripieno tutto il sapore e la delicatezza dei migliori


	www.chocolabvb.com
	CREMINO
	I cremini sono un piccolo capolavoro di equilibrio e armonia: tre strati vellutati che si fondono lentamente al palato, regalando un’esperienza avvolgente e raffinata. La dolcezza delicata delle nocciole incontra il carattere intenso del cacao, creando un gioco di contrasti che conquista al primo assaggio. Ogni cubetto è un invito a rallentare, a concedersi un momento di puro piacere. La consistenza setosa e il profumo avvolgente evocano ricordi di tradizione artigianale, mentre il gusto pieno e rotondo racconta una storia di qualità e passione. Un’eleganza senza tempo, racchiusa in un gesto semplice: assaporare.
	Cremini are a delicate balance of three velvety layers that melt smoothly on the palate, blending the gentle sweetness of hazelnuts with the rich depth of cocoa. Each bite is an invitation to slow down and indulge in a moment of pure pleasure where tradition, craftsmanship, and refined taste come together in perfect harmony.

	CREMINO CLASSICO CLASSIC CREMINO
	CREMINO FONDENTE
	DARK CREMINO
	CREMINO PISTACCHIO PISTACHIO CREMINO

	CREMINO AL CARAMELLO
	CARAMEL CREMINO

	CREMINO AL CAFFÈ
	COFFEE CREMINO

	www.chocolabvb.com

	CROCCANTINI  CIOCCOLATO & CORN FLAKES  CHOCOLATE CRUNCHY and CORN FLAKES
	Golosi e croccanti si uniscono in un unico gioiello goloso: i Croccantini di cornflakes e
	CROCCANTINO LATTE MILK CHOCOLATE CRUNCHY CORN FLAKES & CIOCCOLATO AL LATTE
	CROCCANTINO FONDENTE
	CORN FLAKES & CIOCCOLATO FONDENTE

	CROCCANTINO AL LIMONE
	CORN FLAKES & CIOCCOLATO  BIANCO AL LIMONE

	CROCCANTINO AL CARAMELLO
	CORN FLAKES & CIOCCOLATO AL CARAMELLO

	www.chocolabvb.com

	FRUTTA CANDITA RICOPERTA DI CIOCCOLATO FONDENTE CANDIED FRUIT COVERED WITH DARK CHOCOLATE
	Un classico dei classici, la frutta candita ricoperta realizzata dalle sapienti mani dei
	nostri maestri cioccolatieri proprio “come una volta”.  The classic of all the classics: candied fruit covered with chocolate made by the expert hands of our master chocolatiers.

	CANDITO ARANCIA CANDIED FRUIT - ORANGE
	cod. 0681

	CANDITO ARANCIA CANDIED FRUIT - ORANGE
	cod. 0684

	CANDITO LIMONE CANDIED FRUIT - LEMON
	cod. 0682

	CILIEGIE CANDITE RICOPERTE CANDIED CHERRIES
	cod. 0686

	www.chocolabvb.com

	DRAGÉES
	Nocciola, arachidi, frutta, caffè e pistacchi si uniscono al
	DRAGÉE  NOCCIOLA FONDENTE  HAZELNUTS DARK CHOCOLATE DRAGÉE
	DRAGÉE  NOCCIOLA LATTE  HAZELNUTS MILK  CHOCOLATE DRAGÉE
	cod. 0632

	DRAGÉE  CEREALI LATTE  MILK CHOCOLATE AND CEREALS DRAGÉE
	cod. 0644

	DRAGÉE  AL CAFFE’ COFFEE DRAGÉE
	cod. 0640

	DRAGÉE ALL’ARACHIDE PEANUT DRAGÉE
	cod. 0643

	DRAGÉE
	PISTACCHIO PISTACHIO DRAGÉE

	AL
	cod. 0642
	DRAGÉE ALL’ARANCIA ORANGE DRAGÉE
	cod. 0648

	DRAGÉE  AL LIMONE BIANCO WHITE LEMON DRAGÉE

	www.chocolabvb.com
	PRODUCTS
	Singola lastra circa 500g Single slab of chocolate 500g
	LASTRA RISO SOFFIATO BIANCO PUFFED RICE WHITE CHOCOLATE
	LASTRA CORNFLAKES CARAMELLO CORNFLAKES CARAMEL CHOCOLATE


	LINEA
	SFUSO|BULK

	LASTRE ARTIGIANALI  SLAB OF CHOCOLATE
	In questa versione il nostro cioccolato esprime al meglio
	la sua artigianalità: spezza e gusta! In this version our chocolate represents itself at its best: break and taste!

	LASTRA NOCCIOLA LATTE HAZELNUTS MILK CHOCOLATE
	LASTRA NOCCIOLA FONDENTE HAZELNUTS DARK CHOCOLATE
	LASTRA CORNFLAKES FONDENTE CORNFLAKES DARK CHOCOLATE
	LASTRA ARACHIDE SALATA GOLD PEANUT CARAMEL CHOCOLATE
	LASTRA CORNFLAKES LIMONE CORNFLAKES LEMON CHOCOLATE
	LASTRA PISTACCHIO PISTACHIO CHOCOLATE
	LASTRA CORNFLAKES PISTACCHIO CORNFLAKES PISTACHIO CHOCOLATE
	LASTRA RISO SOFFIATO LATTE PUFFED RICE MILK CHOCOLATE
	LASTRA BISCOTTO LATTE BISCUITS MILK CHOCOLATE
	LASTRA CIOCCOLATO AL LATTE MILK CHOCOLATE
	www.chocolabvb.com
	PRODUCTS
	Extra Dark
	LASTRA CIOCCOLATO FONDENTE 81% cacao Monorigine Perù
	SFUSO|BULK


	LASTRE ARTIGIANALI  SLAB OF CHOCOLATE
	LASTRA CIOCCOLATO FONDENTE 60% cacao  DARK CHOCOLATE 60% cocoa
	LASTRA CIOCCOLATO FONDENTE 70% cacao  DARK CHOCOLATE 70% cocoa
	LASTRA CIOCCOLATO FONDENTE 100% Massa di cacao
	LASTRA CIOCCOLATO FONDENTE 74% cacao Monorigine Ecuador
	LASTRA CIOCCOLATO FONDENTE 71% cacao Monorigine São Tomé
	www.chocolabvb.com
	LINEA
	SFUSO|BULK
	PRODUCTS

	GELATINE DI FRUTTA  ARTISANAL FRUIT JELLIES
	NUOVA RICE TTA! NEW RECIPE!
	50% di polpa di frutta e di succo di frutta. New recipe with 50% fruit pulp and fruit juice.
	GELATINA DI FRUTTA GUSTO ARANCIA ARTISANAL FRUIT JELLIES - ORANGE
	GELATINA DI FRUTTA GUSTO LIMONE ARTISANAL FRUIT JELLIES - LEMON
	GELATINA DI  FRUTTA GUSTO FRUTTI DI BOSCO ARTISANAL FRUIT JELLIES - BERRIES
	GELATINA DI FRUTTA GUSTO FRAGOLA  ARTISANAL FRUIT JELLIES - STRAWBERRY
	GELATINA DI FRUTTA GUSTO MELA VERDE  ARTISANAL FRUIT JELLIES - GREEN APPLE
	www.chocolabvb.com

	LINEA
	SFUSO|BULK
	PRODUCTS
	GELATINE DI FRUTTA INCARTATE  Ricetta con 30% polpa di frutta. Fruit jellies with 30% pulp fruit recipe.
	PRIVATE LABEL
	30 kg mix |30 kg mix
	Incarto : doppio fiocco Wrapped with a doble bow.
	SCOPRI COME SVILUPPARE LA TUA GELATINA CON INCARTO PERSONALIZZATO E CREA LA TUA LINEA. DISCOVER HOW TO CREATE YOUR FRUIT JELLIES PERSONALIZED WRAPPING AND CREATE YOUR CUSTOMIZED LINE
	CONTATTA IL NOSTRO UFFICIO COMMERCIALE E RICHIEDI MAGGIORI INFORMAZIONI! CONTACT OUR SALES DEPARTMENT AND ASK MORE DETAILS! backoffice@chocolabvb.com

	www.chocolabvb.com


	SFUSO CREAZIONI DI CIOCCOLATO  CHOCOLATE CREATIONS
	Le nostre famosissime creazioni in cioccolato tra cui attrezzi da lavoro di
	FORMULA ITALIA
	Scatole da 1 kg per tipologia.  Ordine minimo: 30 scatole
	Introduci una gamma unica ed innovativa per stupire una clientela sempre più esigente! Introduce a unique and innovative range to amaze an increasingly demanding clientele!
	RICHIEDI IL CATALOGO COMPLETO DELLE NOSTRE “CREAZIONI DI CIOCCOLATO” IN FORMULA SFUSA E SCOPRI GLI INNUMEREVOLI OGGETTI IN CIOCCOLATO ARTIGIANALI REALIZZATI A MANO DAI NOSTRI MAESTRI CIOCCOLATIERI !  REQUEST THE COMPLETE CATALOGUE OF OUR “CHOCOLATE CREATIONS” AND DISCOVER THE COUNTLESS HANDCRAFTED CHOCOLATE OBJECTS MADE
	BY OUR MASTER CHOCOLATIERS!


	backoffice@chocolabvb.com
	www.chocolabvb.com



	LINEA CIOCCOLATINI INCARTATI WRAPPED CHOCOLATE LINE
	PRIVATE LABEL
	LINEA CIOCCOLATINI INCARTATI|WRAPPED CHOCOLATE LINE

	CHOCO CREAM
	PRIVATE LABEL

	DURI
	PRIVATE LABEL
	DURO FONDENTE
	SVILUPPA IL TUO CHOCO CREAM O DURO CON INCARTO PERSONALIZZATO E CREA LA TUA LINEA.  CREATE YOUR OWN PERSONALIZED CHOCO CREAM OR CHOCOLATE WRAPPING AND CREATE YOUR OWN CUSTOMIZED LINE.
	ORDINE MINIMO 25 KG PER GUSTO  MINIMUM ORDER QUANTITY 25 KG  FOR FLAVOUR
	www.chocolabvb.com


	LINEA CIOCCOLATINI INCARTATI|WRAPPED CHOCOLATE LINE

	BOULE
	PRIVATE LABEL
	Incarto a doppio fiocco they are wrapped with a double bow
	BOULE NOCCIOLA LATTE MILK CHOCOLATE HAZELNUT BOULE
	BOULE NOCCIOLA FONDENTE DARK CHOCOLATE HAZELNUT BOULE
	BOULE ARACHIDE AL CARAMELLO PEANUTS WITH CARAMEL BOULE
	BOULE PISTACCHIO BIANCO WHITE CHOCOLATE PISTACHIO BOULE

	SVILUPPA LA TUA BOULE CON INCARTO PERSONALIZZATO E CREA LA TUA LINEA. CREATE YOUR BOULE PERSONALIZED WRAPPING AND CREATE YOUR OWN CUSTOMIZED LINE.
	ORDINE MINIMO 25 KG PER GUSTO MINIMUM ORDER QUANTITY 25 KG FOR FLAVOUR
	Personalizzazione logo un colore su doppio fiocco. Brand and logo printed in one colour on doble bow.
	CONTATTA IL NOSTRO UFFICIO COMMERCIALE E RICHIEDI MAGGIORI INFORMAZIONI! CONTACT OUR SALES DEPARTMENT AND ASK FOR MORE DETAILS! backoffice@chocolabvb.com
	www.chocolabvb.com


	LINEA CIOCCOLATINI INCARTATI|WRAPPED CHOCOLATE LINE

	NAPOLITAINS
	PRIVATE LABEL
	NAPOLITAINS - CIOCCOLATO AL LATTE
	MILK CHOCOLATE
	NAPOLITAINS - CIOCCOLATO FONDENTE 60 % cacao min. DARK CHOCOLATE COCOA 60%

	SCOPRI COME SVILUPPARE IL TUO NAPOLITAIN CON INCARTO PERSONALIZZABILE E CREA LA TUA LINEA. DISCOVER HOW TO CREATE YOUR OWN PERSONALIZED  NAPOLITAINS WRAPPING AND CREATE YOUR OWN CUSTOMIZED LINE.
	ORDINE MINIMO 50 KG PER GUSTO  MINIMUM ORDER QUANTITY 50 KG  FOR FLAVOUR
	www.chocolabvb.com



	PRIVATE LABEL
	NAPOLITAINS
	GIANDUIOTTO CLASSICO CLASSIC GIANDUIOTTO
	GIANDUIOTTO FONDENTE  DARK CHOCOLATE GIANDUIOTTO
	GIANDUIOTTO AL PISTACCHIO PISTACHIO GIANDUIOTTO
	GIANDUIOTTO RIPIENO CON CREMA GIANDUIA GIANDUIOTTO WITH GIANDUIA CREAM FILLING


	LINEA CIOCCOLATINI INCARTATI|WRAPPED CHOCOLATE LINE
	PRIVATE LABEL
	SCOPRI COME SVILUPPARE IL TUO GIANDUIOTTO CON INCARTO PERSONALIZZABILE E CREA LA TUA LINEA. DISCOVER HOW TO CREATE YOUR OWN PERSONALIZED GIANDUIOTTO WRAPPING AND CREATE YOUR OWN CUSTOMIZED LINE.
	ORDINE MINIMO 20 KG PER GUSTO  MINIMUM ORDER QUANTITY 20 KG  FOR FLAVOUR
	CONTATTA IL NOSTRO UFFICIO COMMERCIALE E RICHIEDI MAGGIORI INFORMAZIONI! CONTACT OUR SALES DEPARTMENT AND ASK FOR MORE DETAILS! backoffice@chocolabvb.com
	www.chocolabvb.com



	PRODOTTI CONFEZIONATI PACKAGED PRODUCTS
	PRODOTTI CONFEZIONATI

	DRAGÉES BOX
	(90g)
	DRAGÉE  NOCCIOLA FONDENTE  HAZELNUTS DARK CHOCOLATE DRAGÉE
	DRAGÉE  NOCCIOLA LATTE   HAZELNUTS MILK CHOCOLATE DRAGÉE
	DRAGÉE  CEREALI LATTE  MILK CHOCOLATE AND CEREALS DRAGÉE
	DRAGÉE  AL CAFFE’ COFFEE DRAGÉE
	DRAGÉE ALL’ARACHIDE PEANUT DRAGÉE
	DRAGÉE
	AL PISTACCHIO PISTACHIO DRAGÉE
	DRAGÉE ALL’ARANCIA ORANGE DRAGÉE
	DRAGÉE  AL LIMONE BIANCO WHITE LEMON DRAGÉE

	www.chocolabvb.com
	express


	PRODOTTI CONFEZIONATI | PACKAGED PRODUCTS

	CREME SPALMABILI SPREADABLE CREAMS
	Vasetto 200g/Jar of 200 g | 12 pz/12pcs
	Dalla selezione delle più nobili materie prime nasce una linea di creme spalmabili che conferisce unicità, consistenza, cremosità ad un gusto persistente, delicato e molto accattivante. Le nostre creme con nocciole e pistacchi selezionati, esprimono al meglio tutta l’artigianalità della nostra realtà cioccolatiera. Scopri subito il nostro gustoso assortimento! From the selection of the finest raw materials a line of spreadable creams was born. They give a unique taste, consistency, creaminess to a persistent, delicate, and very captivating taste. Our creams made of our
	roasted
	hazelnuts
	and
	selected
	pistachios,
	best
	craftsmanship. Discover our tasty assortment now.

	CREMA SPALMABILE NOCCIOLA AL CACAO COCOA HAZELNUT SPREADABLE CREAM
	CREMA SPALMABILE CROCCANTINO CROCCANTINO SPREADABLE CREAM
	CREMA SPALMABILE PISTACCHIO PISTACHIO SPREADABLE CREAM
	CREMA SPALMABILE AL CARAMELLO SALATO SALTED CARAMEL SPREADABLE CREAM
	www.chocolabvb.com
	PRODOTTI CONFEZIONATI | PACKAGED PRODUCTS

	CREME SPALMABILI PERSONALIZZATE

	SPREADABLE CREAMS
	Private Label
	Se avete la necessità di avere una linea di creme spalmabili a vostro marchio con noi è possibile! (Etichetta con fustella predefinita)  Su richiesta e con dei minimi quantitativi, possiamo realizzare etichetta a marchio del Cliente.
	CONTATTA IL NOSTRO UFFICIO COMMERCIALE E RICHIEDI MAGGIORI INFORMAZIONI! CONTACT OUR SALES DEPARTMENT AND ASK FOR MORE DETAILS! backoffice@chocolabvb.com
	www.chocolabvb.com

	PRODOTTI CONFEZIONATI | PACKAGED PRODUCTS

	CREA LA TUA TAVOLETTA O IL TUO SNACK E DISTINGUI IL TUO BRAND Private Label o White Label
	Trasforma un’idea in un prodotto unico: crea la tua tavoletta o il tuo snack personalizzato oppure scegli la formula white label con flowpack anonimo, come mostrato in foto. Una soluzione pratica, elegante e immediata per valorizzare il tuo marchio. Vuoi fare un passo in più?  Completa il tuo progetto con un astuccio personalizzato e rendi il tuo prodotto ancora più riconoscibile e distintivo. Contatta il nostro ufficio commerciale per scoprire tutte le opportunità.
	Formati disponibili:
	Le nostre formule:
	White Label – solo incarto flowpack
	Minimo 50 pezzi per tipologia
	Private Label – flowpack + astuccio in cartoncino personalizzato
	Minimo 1000 pezzi per tipologia

	CONTATTA IL NOSTRO UFFICIO COMMERCIALE  E RICHIEDI MAGGIORI INFORMAZIONI!  CONTACT OUR SALES DEPARTMENT AND ASK FOR MORE DETAILS! backoffice@chocolabvb.com


	PRODOTTI CONFEZIONATI | PACKAGED PRODUCTS
	SCATOLE DI PRALINE ARTIGIANALI – Linea Elegance BOXES OF HANDMADE PRALINES – Elegance Line  misura scatola / box size: 17,5x16,5x2,7 cm | 20 pz - 20pcs misura scatola / box size: 13x11,5x2,7 cm | 9 pz - 9 pcs
	Scatole di praline classiche, alla frutta confezionate e pronte alla vendita. Ideali per completare la proposta rivolta ad una clientela che punta alla qualità e alla ricercatezza!
	Boxes of classic pralines, fruit pralines packaged and ready for sale. The perfect products for a sophisticate customer that aims at quality!

	Scatola di PRALINE CLASSICHE 20 pz CLASSIC PRALINES BOX 20 pcs (250 g) 6 pz / 6 pcs
	Scatola di  PRALINE CLASSICHE 9 pz CLASSIC PRALINES BOX 9 pcs (110 g) 12 pz / 12 pcs
	Scatola di PRALINE ALLA FRUTTA 20 pz FRUIT PRALINES BOX 20 pcs (200 g) 6 pz / 6 pcs
	Scatola di PRALINE ALLA FRUTTA 9 pz FRUIT PRALINES BOX 9 pcs (90 g) 12 pz / 12 pcs

	www.chocolabvb.com

	PRODOTTI CONFEZIONATI | PACKAGED PRODUCTS
	SCATOLE DI PRALINE ARTIGIANALI – Linea Elegance BOXES OF HANDMADE PRALINES – Elegance Line  misura scatola / box size: 17,5x16,5x2,7cm | 20 pz - 20pcs
	misura scatola / box size: 13x11,5x2,7cm| 9 pz - 9 pcs
	Scatole di gelatine alla frutta e praline “Sweet Selection” confezionate e pronte alla vendita. Ideali per completare la proposta rivolta ad una clientela che punta alla qualità! Boxes of fruit jellies and pralines “Sweet Selection”, packaged and ready for sale. Ideal to complete an offering aimed at customers who value quality!

	Scatola di PRALINE SWEET SELECTION 20 pz SWEET SELECTION PRALINES BOX 20 pcs (200 g) 6 pz / 6 pcs
	Scatola di PRALINE SWEET SELECTION 9 pz SWEET SELECTION PRALINES BOX 9 pcs (90 g) 12 pz / 12 pcs
	Scatola di GELATINE DI FRUTTA 20 pz ARTISANAL FRUIT JELLIES BOX 20 pcs (250 g) 6 pz / 6 pcs
	50% di polpa di frutta e di succo di frutta. New recipe with 50% fruit pulpand fruit juice.
	Scatola di GELATINE DI FRUTTA 9 pz ARTISANAL FRUIT JELLIES BOX 9 pcs (110 g) 12 pz / 12 pcs
	www.chocolabvb.com

	PRODOTTI CONFEZIONATI | PACKAGED PRODUCTS

	FUNNY DISPLAY LEGO & LOLLYPOPS
	Una linea di espositori da banco con tante golose e originalissime idee tutte da mangiare. Un’idea vincente per stupire una clientela sempre più esigente! A line of counter displays with many delicious and very original ideas.  A winning idea to amaze an increasingly demanding clientele!
	DISPLAY LECCA-LECCA ZAMPINE PAW LOLLYPOPS DISPLAY
	cod. 4429

	DISPLAY MATTONCINI “COLORS” CHOCOLATE BRICKS DISPLAY “COLOURS VERSION”
	cod. 4427

	DISPLAY LECCA-LECCA “LITTLE HEART” CHOCOLATE “LITTLE HEART” LOLLYPOPS DISPLAY
	cod. 4434

	www.chocolabvb.com
	PRODOTTI CONFEZIONATI | PACKAGED PRODUCTS

	LINEA HALLOWEEN HALLOWEEN LINE
	LINEA HALLOWEEN | HALLOWEEN LINE

	CREAZIONI IN CIOCCOLATO A TEMA “HALLOWEEN”! HALLOWEEN CHOCOLATE CREATIONS!
	Disponibilità limitata: per ordini ricevuti entro il 30 settembre e fino a esaurimento scorte! LIMITED EDITION
	DISPLAY LECCA LECCA “HALLOWEEN” “HALLOWEEN” CHOCOLATE LOLLYPOPS DISPLAY
	ZUCCHE di “HALLOWEEN” BULK PUMPKINS HALLOWEEN CHOCOLATES Cioccolatini artigianali a tema, disponibili sia sfusi che in pratiche confezioni in sacchettini pronti alla vendita!

	ZUCCA “SMILE” “SMILE” PUMPKIN
	www.chocolabvb.com

	LINEA NATALE CHRISTMAS LINE
	LINEA NATALE | CHRISTMAS LINE

	CREAZIONI NATALIZIE IN CIOCCOLATO ARTIGIANALE!  CHRISTMAS CHOCOLATE CREATIONS
	Disponibilità limitata: per ordini ricevuti entro il 30 settembre e fino a esaurimento scorte! LIMITED EDITION
	30 g| misura scatola / box size: 15x 19,5x14,5 cm moq: 20 pz / pcs (10+10)
	cod. 4353
	36 g | misura scatola / box size: 9,5x7,5x1,3 cm moq: 18 / pcs
	cod. 4352
	65 g | misura scatola / box size: 11x10 cm
	moq: 12 pz / pcs (2 x 6 modelli / 2 x 6 models)
	cod. 4362
	75 g | misura scatola / box size: 6x6x12 cm moq: 10 pz / pcs (MIX)
	cod. 4364

	www.chocolabvb.com

	LINEA NATALE | CHRISTMAS LINE
	BABBO NATALE  SANTA CLAUS
	CIOCCOLATO BIANCO E FONDENTE   WHITE AND DARK  CHOCOLATE
	CIOCCOLATO BIANCO, FONDENTE E LATTE WHITE, DARK AND MILK CHOCOLATE

	POLARINO
	CIOCCOLATO BIANCO E FONDENTE   WHITE AND DARK  CHOCOLATE
	ORSETTO DI NATALE CHRISTMAS TEDDY
	CIOCCOLATO BIANCO AL CARAMELLO, FONDENTE E LATTE WHITE CARAMEL , DARK AND MILK CHOCOLATE


	www.chocolabvb.com

	LINEA PERSONALIZZATA CUSTOMIZED LINE
	LINEA PERSONALIZZATA | CUSTOMIZED LINE

	GADGET IN CIOCCOLATO PERSONALIZZATO
	CON IL TUO LOGO AZIENDALE IN RILIEVO
	O BASSORILIEVO.
	CUSTOMIZED CHOCOLATE GADGET FEATURING
	YOUR COMPANY LOGO IN RELIEF OR ENGRAVED
	CONTATTA IL NOSTRO UFFICIO COMMERCIALE E RICHIEDI MAGGIORI INFORMAZIONI! CONTACT OUR SALES DEPARTMENT AND ASK MORE DETAILS! backoffice@chocolabvb.com
	www.chocolabvb.com


	Note:
	Note:
	“Ho creduto in un sogno quando ancora non aveva forma, sfidando ogni dubbio con un pizzico di follia e un cuore pieno di coraggio.  Con determinazione, passione e le persone giuste al mio fianco, ho trasformato l’impossibile in realtà… fino a realizzare ciò che un tempo sembrava persino troppo grande per essere sognato.”

